Q‘oq,\@@ la QE N U Primaires
J . Semaine du 16 au 20 septembre 2019

Radis beurre Crépe au fromage Tomates vinaigrette Melon
HORS Salade basque*
D'GEUVRE
Paupiette de veau, 0 oy . . )
Cordon bleu sap ce forestiere Steack hédché Poisson pané
PLATS CHAUDS “ !
ET
GARNITURES Petits pois, carottes Haricots beurre Aé’ Riz Purée
N Bichette lait
PRODUIT Carré de I'Est Rondelé AB i ¥ ! Emmental
LAITIER ) ) ) ) melange ) »
Suisse sucré Suisse sucré Suisse aromatisé
Génoise au chocolat,
DESSERTS Mousse au chocolat Compote de pommes Fruit de saison crome anglaise
Produit de saison L‘i Plat sans porc Nouveauté AB' Produit Bio
Tout ou partie de ce plat g o >N
est composé = Fabrication maison VZ “| Viande bovine francaise ey

A&faill

1ce d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent. m

Ce menu pourra étre modifié exceptionnell 1t en cas de
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Convivio
),

HORS
D'CEUVRE

PLATS CHAUDS
ET
GARNITURES

PRODUIT
LAITIER

DESSERTS

la QE N U Primaires
= Semaine du 23 au 27 septembre 2019

Concombres
vinaigrette

Carottes rapées

Saucisson sec (#)

Gratin de macaronis

5 Escal laille,
au jambon (plat scalope de volaille

~ Poisson meuniére
sauce supréme

complet)
Jeunes carottes Frites
Camembert Yaourt sucré Saint Paulin
Yaourt aromatisé Yaourt sucré

Compote pomme, | . . A
- Fruit de saison Gateau aux pommes
abricot ok % P

Liégeois vanille

Py
Produit de saison ‘ ‘ Plat sans porc Nouveauté
Tout ou partie de ce plat

. %
est composé

Fabrication maison Vﬁ “| Viande bovine frangaise

Terrine de poisson,
mayonnaise

Beignets de calamars,
ketchup

Riz

Cantafrais
Yaourt aromatisé

Nappé caramel

Péches au sirop

Produit Bio
-5 :

Ce menu pourra étre modifié exceptionnell 1t en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




