LUNDI

Hors d'oeuvre

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

N

Semaine du 31 Aolit au 02 Septembre 2016

MARDI

/

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

crus de saison

-

e

e. (selon app

ment)

VENDREDI

Saucisson a 'ail (#) \

Ballotine de volaille

Dos de colin, sauce florentine et

tomates cerises

Purée de brocolis

Fondu Président

Pont I'Evéque

Compote de pommes

/

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'impasent.

Cuisine évolutive



=

Semaine du 05 au 09 Septembre 2016 ]

MARDI JEUDI VENDREDI

Ve ) (€

“ion (selon approvisionnement)

Betteraves vinaigrette ~ Concombre vinaigrette

S

Salade américaine

Hors d'oeuvre

N

ww %% wxw

Saucisse knack (#) Tomate farcie au beeuf

Parmentier de Jambon (#) ?:.J

Parmentier de volaille

Le Plat

N

Frites Riz
La Garniture
W m=ww L L]
Coeur de Neufchatel Cantafrais Edam
Le Produit laitier
Emmental Tome noire Mimolette
Sablé des flandres Compote de pommes, banane 0 Géteau au chocolat

Le Dessert

, DTSR

% A\ FiN J

< @, 5 LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT f
" BON APPETIT -~ ) .
Cuisine évolutive
PRODUITS DE SAISON R s A U s

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

crus de saison Ce menu pourra Etre modifié exceptionnellement en cas de défoillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



LUNDI

@

Hors d'oeuvre

O ©®

Le Plat

N

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

g J

e

f Carottes ripées \

CEufs mayonnaise

ey
Escalope de volaile, sauce
Napolitaine

Coquillettes

Edam
Emmental

Compote pomme coing

.@-‘1

-t

[z ]

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
crus de saison

/

' Semaine du 12 au 16 Septembre 2016 I

Macedoine mayonnais

semoule

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
BON APPETIT

JEUDI

(&

Lt

Sauté de porc 3 la dijonnaise

Riz

Yaourt sucré
Yaourt aromatisé

Gateau basque

~ion (selon approvisionnement)

% AN

VENDREDI

Salade tzatziki *

Poisson pané

Purée

Vache qui rit
Tome blanche

Créme dessert vanille

/

Cuisine evolutive

Ce menu pourra étre mod|fié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'impasent.



LUNDI

N

©

Hors d'oeuvre

N

©

Le Plat

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

"

e

Salade piémontaise

Betteraves vinaigrette

LLE

Cordon bleu

Carottes paysannes, duo de

fleurettes
Haricots blancs
¥y
Mimolette
Saint Nectaire

Compote de pommes

P

‘_@(\
-

e

»

Semaine du 19 au 23 Septembre 2016

ipprovistonnt

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédsents

<rus de saison

Salade picarde (lceberg, crolitons,
fromage et ceuf dur)

EX 1]

Carbonade de Beeuf

Frites

vxw

Blchette
Rondelé nature

Cake aux pommes

ol
S

VENDREDI

e

L

Paté de campagne (#)

L L]

Boulettes de poisson, coulis

crustacés

Semoule

Yaourt sucré

Yaourt aromatisé

=

o

Cuisine évolutive

Ce menu pourra étre mod|fié exceptionnellement en cas de défoillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



LUNDI

O
=

Hors d'oeuvre

lat

La Garniture

Le

-}
Q

Le Produit laitier

Le Dessert

4 )

Cervelas (#)

Ballotine de volaille

EE
Mijoté de langue de beeuf, sauce
piquanté

kil

Haricots verts / Blé

zxx

Camembert

Gouda

Semaine du 26 au 30 Septembre 2016 I

Cocktail de fruits j

%o

MARDI

(.

rrine de poisson mayonnalse

Salade indienne*

¥

Saucisse de Toulouse (#)

Saucisse de volaille

Lentilles

Yaourt nature
Yaourt aromatisé

- Fruit de saison

I’

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
crus de saison

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un faurnisseur,

oncomore

inaigrett

VENDREDI

Taboulé

-

Beignet de calamars

Poélée de ratatouille / Riz

ww

Suisse sucré
Suisse aromatisé

Salade de haricots verts nigoise

=

A

Cuisine évolutive

ou si des Impératifs de servic-ehl 'Imbasent.



LUNDI

P

Hors d'oeuvre

@

-l

lat

La Garniture

Le Produit faitier

Le Dessert

o

‘6

%

Carottes r@pées

Poireaux vinaigrette

Jambon grillé, sauce tomate (#)

Jambon de dinde

Frites

e

Edam
Pyrénées

Pomme

\4@.“

o

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
crus de saison

Semaine du 03 au 07 Octobre 2016 I

\

JEUDI

/ Concombre vinaigrette \

1 Salade de lentilles aux légumes

Couscous {plat complet)

Semoule

LA L ]

Brie
Yaourt aromatisé

Compote pommes / cassis

7

N /

VENDREDI

S

Tomates vinaigrette

Salade américaine *

ey

Dos de colin, sauce safranée

Beignet de brocolis

e

Fondue président

Yaourt sucré

" R —
N J

Cuisine évolutive

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impérotifs de service I'imposent.



LUNDI

O

Hors d'oeuvre

N

Q'O

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

\_

Salade des champs*

Museau vinaigrette (#)

Gratin de macaronis au jambon

Gratin de macaronis & Ia volaille

Blchette
Cazur de Neufchatel

Liégeois Vanille

——

5

NORMANDIE

Carottes aux pommes

Mijoté de volaille, Vallée d'Auge

Pommes Réty

Suisse aromatisé

Suisse sucre

Tarte normande aux pommes

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

crus de saison

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défoillance d'un Sfournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Semaine du 10 au 14 Octobre 2016

MARDILA  wx
‘.‘J",P;i)

S

1, *X-l'('- cnasseur

Camembert

Raisins

VENDREDI

(@ oo

Poisson pané

Purée de potiron

Yaourt aromatisé
Yaourt sucré

Compote pomme, framboise

o

Cuisine évolutive



LUND! MARDI JEUDI VENDREDI

N )

-

Carottes ripées Paté de foie (#)

o

Hors d'oeuvre

Q

Sauté de dinde sucré salé R6ti de porc, sauce charcutiére

O

Le Plat
R6ti de volaille, sauce charcutiére

O

Haricots verts Lentilles
La Garniture
Le Produit laitier Gouda Tome blanche
Brie
Compote Sablé des flandres (biscuits)
Le Dessert
B, LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON Cuisine évolutive

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

s e salion Ce menu pourra 8tre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournlsseur, ou si des impérotifs de service l'imposent.



Semaine du 31 Octobre au 04 Novembre 2016 I

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
Q \ \ Pamplemousse \ Paté de foie (#) \
Hors d'oeuvre
Sauté de dinde marengo Tajine de poisson
Le Plat
Pétes
La Garniture
Beignet de brocolis
Blchette Saint Paulin
Le Produit laitier
Gouda
Poire Mousse au chocolat
Le Dessert \ / \ /

< @_9,, . LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

(i BON APPETIT e : ‘
—— Cuisine évolutive

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

crus de salson Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impérotifs de service I'imposent.




LUNDI

O

Hors d'oeuvre

O @®

Le Plat

N

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

3
s 5,

&

Carottes ripées

Tandoori de volaille

Pommes rissolées

Tome

Compote

N

\

A

I c 1
>e ~"...|P13 UL

07 aul embre 2016
MARDI JEUDI
[ potage au potiron \ Crépe au fromage \

x5y

Choucroute de la mer

x¥x

Yaourt pulpé
Yaourt sucré

Eclair au chocolat

\__

J

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou parbe de ce plat est composé d'ingredients

¢rus de satson

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cos de défoillance d'un Sfournisseur,

.-

Paupiette de veau provengale

Purée

Camembert
Rondelé ail et fines herbes

Orange

VENDREDI

-

o

o

FERIE

ARMISTICE

~

/

Cuisine évolutive

ou si des impératifs de service I'impasent.



