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Hors d'oeuvre

%,

Le Plat

%,

La Garniture

Le Produit laltier

Le Dessert

-

'r

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

rric da caicnn

Semaine du 31 Ao(it au 02 Septembre 2016

JEUDI

Melon (selon
approvisionnement)

Aiguillette de poulet, sauce
chasseur

Péites

Camembert

@ Muffin

Saucisson a I'ail (#)

Ballotine de volaille

Dos de colin, sauce florentine et
tomates cerises

Purée de brocolis

Fondu Président

Entrmets vanille "maison" au lait
cru

TR LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

Cuisine évolutive

Ce menu pourra &tre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




— i
Semaine du 05 au 09 Septembre 2016 |

MARDI JEUDI VENDREDI
v Carottes Mel.on (selon ~ Concombre vinaigrette
approvisionnement)
Hors d'oeuvre
Paulet rof Parmentier de Jambon (#) Réti de boeuf froid, ketchup Tomate farcie au beeuf
Le Plat
Parmentier de volaille
La Garniture Frites Riz
Le Produit laltier Emmental Cantafrais Edam
Le Dessert Sablé des flandres Compote de pommes, banane 0 Giteau au chocolat /
_';@n LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
" e BON APPETIT )
PRODUITS DE SAISON CUI S|ne éVO|Ut ive

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

erusidaTeateon Ce menu pourra £tre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impérotifs de service l'imposent.



I Semaine du 12 au 16 Septembre 2016 ] (3

LUNDI MARDI - REPAS BIC JEUDI VENDREDI
Carottes rapées Macdofie ayonnart Melon (selon y Salade bt
approvisionnement)
Hors d'oceuvre
Eswlop:aii;:;?::, sauce Sauté de porc 2 la dijonnaise Poisson pané
Le Plat
Sauté de volaille a la dijonnaise
La Garniture Coquillettes semoul Beignet de brocolis Purée
Le Produit laitier Edam Yaourt sucré Vache qui rit
Le Dessert Compote pomme, coing Géateau basque Créme dessert vanille
B, LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
T BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

"Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

Cuisine évolutive

cruside sition Ce menu pourra &tre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.




Semaine du 19 au 23 Septembre 2016

e

LUNDI 'REPAS BIC _ JEUDI

- — — - - - p— ———re — . : LA PICARDIE VENDREDI
( o i (oo Salade picarde {Iceberg, \
. Salade piémontaise b5 Sz = croditons, fromage et ceuf Pité de campagne (#)

approvisionnement)
dur)
Hors d'oeuvre

Boulettes de poisson, coulis
Q Cordon bleu Steak haché Carbonade de Boeuf P i
crustacés
Le Pla
La Garniture Haricots blancs Frites au four Semoule
Le Produit laitler Mimolette Buchette Yaourt sucré

Le Dessert \ComPote de pommes Nappe caramel { . Cake aux pommes Raisins /

= @;1 LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT _

g BON APPETIT L ,
i Cuisine évolutive
PRODUITS DE SAISON . e 5

*Tout rtie d lat est d" édient . 3 0y . n
B :ups el AneShents Ce menu pourra 8tre modifié exceptionnellement en cos de défaillance d'un fournisseur, ou sl des impératifs de service | 'imposent.
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Hors d'oeuvre

La Garniture

Le Produit laitier

..."1

g ]

LUNDI

Semaine du 26 au 30 Septembre 2016

J

MARDI

Cervelas (#)

Ballotine de volaille

Mijoté de langue de baeuf, sauce

piguanté

Haricots verts

Camembert

Cocktail de fruits

Terrine de poisson mayonnaise

Saucisse de Toulouse (#)

Saucisse de volaille

Lentilles

Yaourt aromatisé

Entremets vanille "maison"” au
lait cru

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est compose d'ingrédients

crus de saison

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
BON APPETIT

ncombre vinaigrette

Hachis pai

Compote

VENDREDI

Carottes rapées

Beignet de calamars

Macaronis

Suisse sucré

Banane

Cuisine évolutive

e menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

A oy



L Semaine du 03 au 07 Octobre 2016

Lo

LUNDI JEUDI VENDRED!
e e . alade de pomme de terre,
Carottes ripées Crépe au fromage Concombre vinaigrette ceufs, sauce tartare
Hors d'oeuvre
Lt

wwm ey

Jambon grillé, sauce tomate (#) Dos de colin, sauce safranée

Le Plat

Jambon de dinde

Couscous {plat complet)

La Garniture Frites Beignet de brocolis
Le Produit laitier Edam Brie Yaourt aromatisé
Le Dessert Pommes Compote de pomme / cassis Géteau au yaourt
- LT LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
r?d
BON APPETIT ' g
oh A Cuisine évolutive
PRODUITS DE SAISON ' Baan 1 .

ot ourarticdd th'::e:':":mse dingrédient: Ce menu pourra 8tre modifié exceptionnellement en cas de défaillonce d'un Journisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
L]




Semaine du 10 au 14 Octobre 2016

b=
S < %5 MARDI
i A S35 LA NORMANDIE VELDREDI

Museau vinaigrette (#) Carottes aux pommes Concombres vinaigrette 6 Cake aux fromh
Hors d'oeuvre

%

Mijoté de volaille, Vallée

Gratin de macaronis au jambon Boulettes de beeuf, sauce

Poisson
d'Auge chasseur - son pané
Le Plat =
Gratin de macaronis a la volaille
La Garniture Haricots verts Riz Purée de potiron
Le Produit laitier Blchette

Suisse sucré Camembert Yaourt aromatisé

Tarte normande aux

Liégeois Vanille Raisins Compote pomme, framboise
Le Dessert Y pommes '

(B, LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
5 BON APPETIT

Cuisine évolutive

*Toutou partie de ce ""’d‘ estcomposé d'ingrédients Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des Impératifs de service Iimposent.
€rus de saison




Hors d'oeuvre

Le Plat

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

—

@

%,

Semaine du 17 au 21 Octobre 2016 ]

Carottes ripées

Sauté de dinde sucré salé

Haricots verts

Gouda

9.,

Compote

Paté de foie (#)

Réti de porc, sauce charcutidre

R6ti de volaille, sauce

charcutiére

Lentilles

Brie

Sablé des Flandres (biscuits)

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

-

Yacances
o'o;\:@’ !
“& de la @)
TJoussaint ‘

Cuisine évolutive

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défoillance d'un fournisseur, ou si des impérotifs de service Iimposent.



Semaine du 31 Octobre au 04 Novembre 2016 ' ZE“ ; JI !Il
W _l(f."d‘-]

LUNDI MARDI

AS BIO

VENDREDI

M

Paté de foie (#)
Hors d'oeuvre

Ballotine de volaille

Tajine de poisson

La Garniture Beignet de brocolis

Le Produit laitier Saint Paulin

Le Dessert

~—

&, LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT =
= BON APPETIT >

Mousse au chocolat

PRODUITS DE SAISON Cuisine_ éVO'UtIVe

goct cuipaitede i::':'::;:::wﬁ fheretient Ce menu pourra étre modifié xceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou sl des impératifs de service I'imposent.



Hors d'oeuvre

%,

Le Plat

@

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

Semaine du 07 au 11 novembre 2016

Carottes rapées

Tandoori de volaille

Compote

potage au potiron Crépe au fromage
Choucroute de la mer Paupiette de veau provencale
Purée
Yaourt sucré Camembert
Eclair au chocolat Orange

L

FERIE

ARMISTICE

A

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

Cuisine évolutive

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournlsseur, ou si des impératifs

de service limposent.



