Hors d'oeuvre

Le Plat

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

&

LUNDI

Crépe au fromage

SR
/ N

Grignotines de porc sauce
provengale

Aiguillettes de poulet sauce

provengale

Jeunes carottes

Fromage blanc sucré

Madeleine

\_ /

MARDI

CEuf mayonnaise

Jambon de Paris

Jambon de dinde

Raviolis verdura sauce
napolitaine

skk

Fondu président

Fruit de saison

\_

~

J

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
cus de saison

JEUDI

VENDREDI

& N

Tomates vinaigrette

Dos de colin, sauce safrannée

Riz
Yaourt sucré

Poisson feuilleté chocolat

N /

- sine Evolutive

Une nouvelle saveur se livre a vous

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




Semaine du 06 au 10 Avril 2015

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

Jus d'oranges Concombres vinaigrette

Hors d'oeuvre

© 8

PAQUES Roti de volaille a I'aigre douce Poisson pané
Le Plat
La Garniture Pommes noisettes Choux-fleurs béchamel
Le Produit laitier Blchette Saint Nectaire

Le Dessert \ / \ Compote Pommes /

\Tarte normande aux pommes/
& e,% LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
NT

= BON APPETIT - o ',
,l_a Cuisine Evolutive

; ) PRODUITS DE SAISON Une nouvelle saveur se livre a vous

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

P - Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Hors d'oeuvre

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

LUNDI

-

CEuf mayonnaise

Daube de boeuf a la provengale

Macaronis
Petit suisse sucré

Liégeois vanille

N /

Semaine du 13 au 17 Avril 2015

MARDI

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
cus de <aisnn

JEUDI

(® N

Carottes rapées

Steak haché sauce tomates

Frites
Fromage blanc sucré

Fruit de saison

N /

&Q
N
&

VENDREDI

4 )

Saucisson a l'ail

Parmentier de poisson (plat
complet)

Camembert

Gateau au chocolat "maison"

N J

,La Cuisine Evolutive

Une nouvelle saveur se livre a vous

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Hors d'oeuvre

®

Q'O

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

;
. |
@ i

il

LUNDI

- g(%

-y

o /

Semaine du 20 au 24 Avril 2015

MARDI

-

o

~

J

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
cus de caisnn

JEUDI

-

o

~

/

I

VENDREDI

-

o

~

— § §
,I_a Cuisine Evolutive

Une nouvelle saveur se livre a vous

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



A Semaine du 27 Avril au 01 Mai 2015

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

a N N N/ I

|

Hors d'oeuvre

O

lat

@

La Garniture

o
Q

Le

Le Produit laitier

VAN AN AN AN /

— Yo )
&, LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT ,I_a Culsine Evolutive
- ‘H 4 BON APPETIT Une nouvelle saveur se livre a vous
PRODUITS DE SAISON Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
cus de caisnn



Semaine du 04 Mai au 08 Mai 2015 £ f

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

/@ ) ‘& Y4

Radis, beurre Carottes rapées
Hors d'oeuvre
. 08-mai
L Rk L3
Poulet réti au citron Dos de lieu a I'angevine
Le Plat
La Garniture Tortis Riz
FEX EEF LR 3
Le Produit laitier Suisse sucré Blchette
. LR 3 LR 3 LR 3
Le Dessert \ Fruit de saison / \ Gateau basque / \

~

<®5  LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT S| o Cuisine Evolutive
H BON APPET'T Une nouvelle saveur se livre a vous

@ PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients

ruc da caican

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



Semaine du 11 au 15 Mai 2015

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

‘@ ) 4 Y )

Jus d'oranges Concombres vinaigrette

Hors d'oeuvre

La Garniture

ASCENSION

Lasagnes (plat complet) Gratiné de poisson au fromage

Riz

Le Produit laitier Fromage blanc sucré Camembert

\ / \ Beignet fourré pommes /

Le Dessert \Gaufrette praliné (biscuit)/

(@, LECHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT _a— - ,
sy La Cuisine Evolutive
H BON APPETIT Une nouvelle saveur se livre a vous

‘ i PRODUITS DE SAISON
piouteupaitieldetcelplatestcomposeldingedients Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

cus de saison



MARDI

4 N

Médaillon de surimi mayonnaise

LUNDI

OJ e

Hors d'oeuvre

)

Saucisses knack

®

Le Plat
Saucisses de volaille

)

La Garniture Lentilles

Le Produit laitier Yaourt nature

€9

Le Dessert
&;‘9@ LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
e BON APPETIT

\ Fruit de saison /

VENDREDI

‘® )

Tomates vinaigrette

JEUDI

Poisson pané

Choux-fleurs béchamel

Tome blanche

\ Créeme dessert vanille /
"" y o §
La Cuisine Evolutive
Une nouvelle saveur se livre a vous

@ PRODUITS DE SAISON
Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

*Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients
cus de saison



