é é G @ Semaine du 23 au 27 Mai 2016

o

Hors d'oeuvre

®0 @

La Garniture

Le Produit laitler

X Le Dessert J

LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
appm:l:l'::::e:lent) Pamplemousse Carottes riipées
Nugget's de poulet, ketchup Omelette nature Beignets de calamars
Tortis Haricots blancs 2 la tomate Purée d'épinards
Camembert Yaourt sucré Fondu Président
" Frult de saison ) Géteau au Yaourt

. 9

N

(]

) Fromage blanc sucré

o

P

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

“Tout ou partie de ce plat a3t composs dingrédients fe
e Ce menu pourra étre modifié en cas de d'un,

Cuisine évolutive

ou sides de service [}



Hors d'oeuvre

©®

E
=
=

®

La Garniture

Le Produit laitier

Le Dessert

Semaine du 30 Mai au 03 Juin 2016

MARD! JEUDI VENDREDI
" Melon (sel \ / \ / '
efon (selon
approvisionnement) Concombres vinaigrette Carottes ripées
Rét de pore sauce lyonnaise Hachis ::rr::‘e'::)ler (plat Gratiné de polsson au fromage
Réti de dinde sauce lyonnaise
Lentilles Riz
Pont I'évéque Blchette Suisse aromatisé
Fruit de saison

LE CHEF ET SON EQUIPE VOU
BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat e3t compose dingrédeents
<rus de sahon

\ Compote de pommes /

S SOUHAITENT

Lz menu pourra étre modifié

.

7

\\ Génolse, créme anglaise /

en cas de d

Cuisine évolutive

ou s des

de service I



LUNDI

Hors d'oeuvre

Le Plat

®

La Garniture

Le Prodult laitier

Le Dessert

C Y

Melon (selon
approvisionnement)

Pauplette de veau sauce
charcutiére

Petits pois

Edam

Semaine du 06 au 10 Juin 2016

S
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[a5]
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%

L Dany chocalat J

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

*Tout ou partie de ce plat €11 camposé d'ingrédients
crus de saison

MARDI JEUDI VENDRED!
Tomates vinaigrette Pizza tomate fromage
Paslla (plat complet) Dos de u:ﬂ;, :'a;c: e::enﬁne et

Paélla sans pore (plat complet)

Sulsse sucré

‘tann (g4teau aux amandes

effilées et caramel) J \

Beignets de brocolis

e

Cantafrals

)

Ce menu pourra étre modifie it e cos de de d'un fourni ou sides

de service I'



La Garniture

te Produit laitier

Le Dessert

"
L8

(]

LUNDI

Semaine du 13 au 17 Juin 2016

)¢

ﬂdal]lon de surimi mayonnaise

MARDI

-\

Jambon braisé sauce diable
Jambon de dinde sauce diable

Lentilles

Camembert

'& Fruit de saison /

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

“Tout ou partie de ce plat #st composé o ingréients
<rus e vaisan

JEUDI VENDREDI
Melon (selon
approvisionnement) Carottes répées
Steak haché sauce tomates Polsson pané
Pommes roty Coquillettes
Yaourt sucré Rondelé

e o

 Scaclenidiame®

Cuisine évolutive

ou sides de service I'

Ce menu pourra étre mod.fié

en cas de défe d'un i




Semaine du 20 au 24 Juin 2016 ”

LUND! MARDI JEUDI VENDREDI

o)

Melon (selon Salade Tzatziki Salade Piémontaise
approvisionnement)
Hors d'oeuvre
Grignotines de porc a la
bretonne (plat complet) Couscous (plat complet) Filet de lieu meuniére
Le Plat
@ Aigulllettes de volaille 4 la
bretonne (plat complet)
ta Garniture Choux-fleurs béchamel
Le Produit laitler Bichette Yaourt sucré Saint Paulin
P Cocktall de fruits /
N S \

& Brownies / \ Péche /

5, LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
- SONFARPETIT Cuisine évolutive
PRODUITS DE SAISON Ce menu pourre étre modifié en cas de défe d'un

ou si des Impératifs de service lmposent.
*Tout ou partie de ce plat est compasé d'ingrécent:
ctus g saison



LUNDI

La Garnlture

Le Prodult faitier

Le Dessert

:.@".l
(2]

crui de smson

Semaine du 27 Juin au ler Juillet 2016

MARDI

4 )

Betteraves vinaigrette

Raviolis (plat complet)

Camembert

mepote de pommes )

LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
BON APPETIT

PRODUITS DE SAISON

“Tout ou partie de ce plat eit 1ompate d'ingrédients

Ce menu pourra éire modifié

JEUDI VENDREDI
Salade de pépinettes au surimi app:ﬂo:::ll:ls:t::‘ent)

Rougall saucisses, légumes
grillés

Haricots verts

Gouda

e

Tajine de boulettes de polsson

Semoule

Yaourt sucré

K Gateau au chocolat )

Cuisine évolutive

&1 cas de dé) d'un foumi: ou sides

de service I
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI
g ¥
(& R
@ Melon (selon Bitonnets de surimi,
approvisionnement) mayonnaise
Hors d'oeuvre
Nugget's de poulet, ketchup Jambon de Paris
Le Plat
@ Jambon de dinde froid
La Garniture Macaronis Chips
Le Produit laitier Yaourt aromatisé Compote "gourde"
leDéssen Muffin papites de chocolaj Gaufrette Quadro ) J
i ,‘;.‘31\ LE CHEF ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT
o BN ALRETH Cuisine évolutive
PRODUITS DE SAISON o g
*Tout ou parte de :(:u::e:':""w* dingredients Ce menu pourra étre modifié en cas de défe d'un fe ou sides ifs de service i




